
УТВЕРЖ!АЮ:
Щиректор ООО <Питание> Кортоножко Е.Ю.

Дата: 09.01.2024г.

ПРОГРАММА
ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕ[IНОГО КОНТРОЛЯ

ЗА СОБЛIОДЕНИЕМ САНИТАРНЫХ ПРАВИЛ И ВЫIIОЛНЕНИЕМ САНИТАРНО_
ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКИХ (ПРОФИЛАКТИЧЕСКИХ) МЕРОП РИЯТИЙ

Пищеблок МБОУ СШ б , Котовский р-н, Волгоградская область

о Наименование юридического лица: ооо ( Питание>

свидетельство о государственной регистрации Nчl21З400000307
о Юридический адрес:
400075, г. Волгоград, шоссе Авиаторов, д. 15 Г, каб 3/02

Фактический адрес юридического лица:
400075, г. Волгоград, шоссе Авиаторов, д. 15Г, каб Зl02

Количество работающих _ чел.
из них относящихся к декретированному контингенту _ чел.

Санитарно-эпидемиологическое заключение о соответствии санитарным правилам вида

деятельности, работ, услуг, представляющих опасность для человека,

Приложения к санитарно-эпидемиологическому заключению имеется.

1.Ответствецным лицом за осуществление произвоДственного контроля назначен (а):

Кортоножко Елена Юрьевна. директор ООО <Питание>

. Ф.И.О. (указывается полностью), должность, телефон

Приказом Jtlb 13 от 11.01.2021 г.
. (дата, номер)

1. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды
обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:
1.1 Федеральный Закон J\lЪ 52 от З0.0З.99г кО санитарно-эпидемиологическом благополучии
населения) ( с изменениями и дополнениями на 02 июля 2021г (редакция, действующая с 01 января
2022г)
1,2 Федеральный Закон кО качестве и безопасllости пищевых продуктов)) N929-ФЗ от 02.01.2000
г.(рел. от 30. 12.2006г)
1.3 Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021112011 кО безопасности пищевой
продукции), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.201'1г. Ns 880 (ред. От
25,11.2022 г.)
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1.4 Технический регламент Таможенного союза тр тс 02з/201'l <Технический регламент на

соковую продукцию из фруктов и овощей>>, утв. Решением Комиссии Таможенного союза от

09.12.20l lг. Jф 882;
1.5 ТехническиЙ регламент Таможенного союза тр тС 024l20ll <Технический регламент на

масложировую продУкцию)), утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.20llг. Ns

883;фел. От 23.04.2015 г)

1.6 iехнический регламент Таможенного союза тр тС 02912012 <Требования безопасности

пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств), угв. Решением

Комиссии Таможенного союза от 02.10.20l2 г. Nе 258;(ред. 18.09.2014 г.)

1.7 кЕдиные санитарно-эпидемиологические требования к товарам, подлежащих санитарно-

эпидемиологическому надзору (контролю)>, Утв. Решением комиссии таможенного союза от

28.05.2010г. Ns 299 Фед. От 14.1 1.2023 г.)

1.8 Технический pJ.na""H' Таможенного союза тр тс 033/2013 "о безопасности молока и

молочной продукции" уr". Решением Коллегии Евразийской экономической комиссии от

09.10.20l3 N 68; (ред. От 23.09.2022 г.)

1.9 Технический регламент Таможенного союза тр тс 0з4l20l3 ко безопасности мяса и мясной

продукции>, утв. ir.r.n""" Совета Евразийской экономической комиссии от 09. 1 0.20 l 3 N 68

t.tO Федеральный закон от l7.09.19ýB. .rTn 157_ФЗ <Об иммунопрофилактике инфекционных

болезней>
1.11 СанПиН 2.з12.4.з590-2О кСанитарно-эпидемиологические требования

общественного питания населения).

к организации

1.12 сп 2.4, з648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспи,гания и

Обl^tения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"
l.iз СанПин 1.2.з685-2l "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и

(или) безвродности для человека факторов среды обитания"

1.14 СанПИн з.з686-21 <<Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных

<<организация и проведение производственного контроля за соблюдением

и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических)

мероприятий>.
l.fб Приказ Министерства ЗдравоохраненИя и социzrльногО развития Российской Федерации от

2s.01.2021 г. Ns29H ( Прrпо*еп"е. Периодичность и объем обязательных предварительных и

периодических медицинских осмотров работников )

2. Медицинские осмотры и обследоваIIия персоIIала,
2.1B целях предупреждения возникновения и распространения инфекционных заболеваний, массовых

неинфекчионньiх 
-заьолеваний 

(отравлений) и профессиональных заболеваний персон;ца, связанных с

производстВом и реtшиЗацией продУкции обязан проходить предварительные при поступлении на работу и

периодические профилактические медицинские осмотры,

2.i Руковолители предприятий и организаций обязаны обеспечивать условия, необходимые для своевременного

прохождени" 
"aд"цr"a*йх 

осмотров работниками, а также проведения профилактических прививок,

2.3 Работники, отказывающиеся от прохождения медицинских осмотров, к работе не допускаются.

2.4 Медицинские осмотры проводятся в случаях:

- предварительные медицинские осмотры - при поступлении на работу с целью определения соответствия

состояния здоровья персонала поручаемой им работе;
- в случаи необходимости на основании предложений органов государственного надзора или органов местного

самоуправления могут вводиться дополнительные показания к проведению медицинских осмотров персонала,

2.5 Кратность прохождения медицинских осмотров и обследований персона"Iа:

болезней>>.

1.15 сп 1.1.1058-0l
санитарных правил

Наrlпrенование осмотров,
обследований:

Кратность обследоваIIIII"I :



Результаты оториноларинголога При поступлении на работу, в

дальнейшем- 1развгод
Результаты лабораторных
исследованийи осмотра
дерматовенеролога

При поступлении наработу, в дальнейшем - 1 раза в
год

Осмотр стоматологом При поступлении на работу, в дальнейшем - l раза в
год

Результаты обследования на
туберкулез.

При поступлении на работу, в дальнейшем - l раз в
год

Результаты исследования на
носительство возбудителей
кишечных инфекций и
серологическое обследование на
брюшной тиф

При поступлении на работу, в дальнейшем по эпид.
показаниям

Результаты исследован ия на
носительство яиц гельминтов.

При поступлении на работу, в дальнейшем по
эпидпокtваниям

Исследование на гельминтозы При поступлении на работу, в дальнейшем не реже 1

раза в год либо по эпидемиологическим показаниям

мазок из зева и носа на наличие
патогенного стафилококка

При поступлении на работу, в дальнейшем по по
эпидемиологическим показаниям

ПрофессионЕlльное
гигиеническое обучение и
аттестация

При поступлении на работу, далее - 1 раз в гол

2,6 Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, а также
профессиоrrальноЙ гигиеническоЙ подготовке подлежат следуtощие сотрудIIики:

J\b

п/п
Ф,И.О. сотрудника Занимаемая должность

1

2.

3.

4.

3.Потенциальную опасность представляют реализуемые особо скоропортящиеся и
скоропортящиеся продукты: полуфабрикаты, кулинарные изделия, молочная продукция

4. Перечень объектов пролIзводственного контроля, представляющих потенциаJIьную
опасность для человека п среды его обитанпя, в отношении которых rrеобходима
организация лабораторных исследований, испытаний:
- производственный цех
- реализуемiш скоропортящЕUIся продукция,



- рабочие места;
- распределительнiш система питьевого водоснабжения.

5.Лицом, ответственным за осуществление производственIIого контроля выполIIяются
следующие мероприятия:

N
п/п

Наименование мероприятий Периодичность
Форма контроля OTBeTcTBeHrr

ый
исполнитель

l

Наличие официально изданной
нормативной документации, своевременное
приобретение, изучение ее должностными
лицами и персонalлом.

Постоянно
Журнал учета
нормативной

документации руководитель

z,

Проверка качества и своевременности
уборки помещений, соблюдение режима
дезинфекции, использование средств
индивидуальной защиты, контроль
соблюдения правил личной гигиены
персоналам, контроль эксплуатации
инженерных сетей.

Постоянно

Визуальный
контроль.

руководитель

J.

Создание условий, необходимых для
соблюдения санитарных норм и правил при
приеме, хранении, производстве и

реализации пищевых продуктов,
продовольственного сырья, нzшичие и
исправность термометров, психрометров.
Проверка качества поступающей
продукции - документ:lJIьная и
органолептическая, а также сроков и

условий ее хранения и реализации.

Постоянно

Ведение журнала
входного контроля

пищевых продуктов,
продовольственного

сырья
руководитель

4.

Проверка соблюдения санитарно-
гигиенического и санитарно-
эпидемического режимов на предприятии,
обеспечение необходимых условий труда,
качество санитарной обработки
помещений, обеспечение необходимого
микрокJIимата, освещенности. Проверка
температуры воздуха вн},три камер
холодильного оборулования, наJIичие
холодной и горячей воды,
дезинфицирующих Средств с замерами
физических факторов (температура,
относительная влажность),

Постоянно

Журнаrr )лета
расходов дез.

средств, журнал
регистрации
параметров

микрокпимата в
производственных и

скJIадских
помещениях,
ХОЛОДИJIЬНЫХ

шкафах (камерах).

руководитель

5.

Проверка сроков прохождения
сотрудниками гигиенической подготовки и
медицинских осмотров. Прием на работу
лиц, имеющих допуск по состоянию
здоровья, профессиончrльную
гигиеническую подготовку и аттестацию,
нчшичие медицинских книжек на каждого
работника. Отстранять от работы не
прошедших периодические медицинские

Постоянно

Журнал
регистрации

результатов мед.
осмотров. Журншl

здоровья руководитель

_]l

ll
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ll,

ir:
аттестацию. Наличие не мене двух
комплектов санитарной одежды.
Организация регулярной централизованной
стирки санитарной одежды.

Контроль соответствия доставляемой
продукции и автотранспорта для перевозки
продуктов питания требованиям

t

При поступлении

постоянно

Ежедневно.
по окончанию

сроков

:""::_1.::"u"",

Постоянно

При возникновении
сиryаций,

создающих угрозу
сапитарно-

эпидемиологическо
му благопол)лию

населения
:--:.--,i-]-_:,.1ж

При возникновении
сиryаций,

создающих угрозу
Ьанитарно-

эпидемиологическо
му благополучию

населения

il

ll8

] действующих санитарных правил,
н€Lпичием санитарных паспортов на

- автотранспорт.

Г;t К""rр"й проведением мероприяiйИ r,о

l' llдgqинфекции,д9э_иц_9еýции,цд9р_9_тцзацrд

{ Контроль за своевременным вывозом|-
iтверлых бытовых отходов. Контроль за

l угил изациеи использованных
: люминесцентных лама.
:

, Наличие аптечек для оказания первой

,; медицинской помощи и их своевременное
li пополнение.

lj Своевременное информирование
; населения. оDганов местногоl------- , г - i

лсамоуправления, органов и учреждении l

l0 j Роспотребнадзора об аварийных ситуациях, i

l] остановках производства, о нарушении
. технологических процессов, создающих
iугрозусанитарно-эпидемиологическому ]

i благополучию населения,

Визуальный

Визуальный

Визуальный
Журнал учета

угилизированных
люминесцентных

ламп

визча_льный

Письменная :[

информаци, 

il

Руководитель

Руководитель

Руководитель

Руководитель

Руководитель

Журнал учета
аварийных ситуаций

Руководитель

]| Своевременно информировать
;l ТеРРИТОРИZLПЬНЫе ОТДеЛЫ ТУ

6.Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим закоIIодательством
по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля:
6.1. Журнал учета результатов медицинских QcMoTpoB работников Личные \lедицинские
книжки работников;
6,3. дкты отбора проб и протоколы лабораторных исследованиЙ аккре.]IrтоваI]ныХ

лабораторий;
б.4. Удостоверения качества и безопасности реа,,Iизуемой продукции;
6.5. ЩогоВоры и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз oTxo:oB. cTIrpKa

санитарной одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.)

6.б, Журнал бракеража готовой продукции
б.7. Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья
6.8. Журнал учёта <С>>- витаминизации блюд
6.9. Гигиенический журнulл кСотрудники>

lt



6.10. Журнал учёта температурного режима холодильного оборулования
6.1 1. Журнал учёта неисправностей технологического и холодильного оборудования
б.12. Журнал учета температуры и влажtIости в складских помещениях.

6.13. Ведомость контроля за рационом питания

7. При возникновении следующих ситуаций следует IIемедленно извещать
территориальные отделы ТУ Роспотребнадзора

- авария канализационной системы с изливом сточных вод в складские и др. помещения;
- отключение электроэнергии;
- отключение водоснабжения;
- неисправность холодильного оборудования;
- стихийные бедствия.
8. Организация лабораторных исследований в соответствии с контрольными
критическими точками и их обоснование дополнительно представлены отдельными
приложениями NЬ1, к проrрамме производственного контроля.

Утверiкдаю:

x.N;:",^y-
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(подпись, печать)

Е.ю.



Приложение Ns 1

наименование
мероприятий

2024 г.

месяцы
1 2 a

J 4 5 6 7 8 9 10 11 l2
Смывы на БГКП
(оборудование,
инвентарь, руки и
сан. одежда
персонала).
5 смывов l раз в год

+ +

Бактериологическое
исследование
готовых блюд - 1

пробаlразвгод-

+ +


